
Der Gast von heute ist hungrig
auf Neues. Überraschen Sie ihn
doch daher einmal mit den
„Von Hand gemacht“-Fisch-
feinkostideen aus dem Quali-
tätskonzept von Friesenkrone.
Alle „Von Hand gemacht“-Artikel
sind so hochwertig, dass sie nur in
reinster Handarbeit hergestellt
werden können, und sie sind spe-
ziell auf die Bedürfnisse von Cate-
ring und Partyservice zugeschnit-
ten. Das „Von Hand gemacht“-
Sortiment umfasst köstliche Teller-
Food-Artikel, wie Feinste KRO-
NEN-Matjesspieße, Feinstes

Sie benötigen eine Bezugsquelle für Friesenkrone „Von Hand gemacht“-Produkte?
Bitte sprechen Sie uns an!

Friesenkrone Feinkost Heinrich Schwarz & Sohn GmbH & Co. KG
Alter Kirchweg 18 · 25709 Marne

Ansprechpartnerin: Frau Maassen · Tel.: 04851-803 27 · Fax: 04851-803 25
E-Mail: ute.maassen@friesenkrone.de · www.friesenkrone.de

FAX-ANTWORT 04851-803 25
Ja, ich interessiere mich für die Friesenkrone-Produkte.

Bitte informieren Sie mich weiter. Bitte senden Sie mir die Sortimentsübersicht zu.

Firma Strasse PLZ/Ort

Telefon E-Mail Ansprechpartner

Herzliche Grüße aus der PARTY SERVICE BUND-Zentrale Wolfgang Finken, Tel. 04791-9829770

Besuchen Sie Friesenkrone auf der Gastro
Vision in Berlin, vom 16. bis 18.09.2007,
in der Landesvertretung Niedersachsen und
Schleswig Holstein, in den Ministergärten 10.

Probieren Sie unsere „Von Hand gemacht“-
Produkte und erleben Sie vor Ort, wie Fernsehkoch Thies
Möller aus Friesenkrone-Spezialitäten gekonnt und mit
wenigen Handgriffen herrliche Heringsköstlichkeiten für
Teller und Buffet zaubert.

Friesenkrone auf der
Gastro Vision in Berlin

04. September 2007

KRONEN-Matjestatar u. v. m.
sowie verschiedenste Fingerfood-
Artikel.
Ganz neu, ganz frisch und eine
absolut delikate Bereicherung
Ihrer Speisekarte:
Partyspieße Brathering – zarte
Heringsfiletstücke ohne Haut, mit
Paprika, Zwiebeln und Zucchini auf
Bambusspieß, leicht mehliert, schonend
gebraten und mild-würzig mariniert.

Ihre Vorteile:
• „Von Hand gemacht“-

Produkte werden tagesfrisch
gefertigt, qualitäts– und
aromageschützt versiegelt
und auf kürzestem Weg
direkt angeliefert

• Eine hervorragende
Profilierung vor dem
Gast

• Die Produkte fallen aus
dem direkten Preisver-
gleich heraus

• Höhere Preise können leichter
durchgesetzt werden

• Hoher Conveniencegrad
durch servierfertige
Vorbereitung

• Kein zusätzlicher Arbeits-
aufwand

• Hohes Maß an Zeitersparnis


